
 
2006 Tenuta Monteti Monteti 

Rosso secco da tavola, blend, Toscana, Italia 

Fonte Recensione Punti Maturità Prezzo attuale 

WA # 191 - Ott 2010 Antonio Galloni 93+ 2014 - 2026 $30 

Il Monteti 2006 brilla nel palato con bella articolazione di frutti rossi, rosmarino, menta e rovere francese. Si tratta di un 
2006 della costa toscana che si esprime con una certa discrezione, che confida più sull’eleganza che sulla pura potenza, 
e la finezza non è poca. Eppure continua a guadagnare peso e densità nel bicchiere, e secondo la mia impressione si 
svilupperà in un vino piuttosto muscolare pur essendo oggi leggermente chiuso su se stesso. Maturità prevedibile: 2014-
2026. 

Tenuta Monteti è una delle proprietà più entusiasmanti della costa toscana. Il fiore all’occhiello, il Monteti, è un blend di 
Cabernet Franc, Petit Verdot che passa 16 mesi in rovere francese, non filtrato, non chiarificato. Tutte e tre le annate 
assaggiate erano magnifiche. Il secondo vino della Tenuta, il Caburnio, è stato recensito nel numero 190.  

Vari importatori americani tra cui K & L Wine Merchants, Redwood City, CA; tel. (650) 364-8544; The Wine Company, St. 
Paul, MN; tel. (651) 487-1212 

 

2005 Tenuta Monteti Monteti 

Rosso secco da tavola, blend, Toscana, Italia 

Fonte Recensione Punti Maturità Prezzo attuale 

WA # 191 - Ott 2010 Antonio Galloni 93  2010-2020 $30  

Il Monteti 2005 è meravigliosamente espressivo. Oggi è più aperto del 2006, benché ho il forte sospetto che il fratello 
minore sia solo in attesa. Caffè espresso, moca, e rovere francese si stratificano su un cuore di frutti neri, erbe grigliate e 
cassis. Il 2005 è appena più sottile e non ha la robusta complessione per sostenere un prolungato invecchiamento, ma 
rimane un vino sorprendentemente fresco, puro, da godere oggi. E’ una perfetta introduzione ai vini di questa casa 
emergente. Maturità prevedibile: 2010-2020. 

Tenuta Monteti è una delle proprietà più entusiasmanti della costa toscana. Il fiore all’occhiello, il Monteti, è un blend di 
Cabernet Franc, Petit Verdot che passa 16 mesi in rovere francese, non filtrato, non chiarificato. Tutte e tre le annate 
assaggiate erano magnifiche. Il secondo vino della Tenuta, il Caburnio, è stato recensito nel numero 190.  

Vari importatori americani tra cui K & L Wine Merchants, Redwood City, CA; tel. (650) 364-8544; The Wine Company, St. 
Paul, MN; tel. (651) 487-1212 

 
2004 Tenuta Monteti Monteti 

Rosso secco da tavola, blend, Toscana, Italia 

Fonte Recensione Punti Maturità Prezzo attuale 

WA # 191 - Ott 2010 Antonio Galloni 93  2010-2022 $30  

Il Monteti 2004 scivola dal bicchiere con un’esplosione di esuberanti frutti scuri, espresso, rovere francese, chicchi di caffè 
tostato e erbe grigliate. Il calore e la generosità della Maremma splendono nel raggiante, avvolgente frutto. Punte di 
tartufo bianco persistono nel finale inebriante. Per farla semplice è uno sforzo magnifico. Il Monteti si afferma fortemente 
come il migliore vino della Maremma nella sua fascia di prezzo. Maturità prevedibile: 2010-2022. 

Tenuta Monteti è una delle proprietà più entusiasmanti della costa toscana. Il fiore all’occhiello, il Monteti, è un blend di 
Cabernet Franc, Petit Verdot che passa 16 mesi in rovere francese, non filtrato, non chiarificato. Tutte e tre le annate 
assaggiate erano magnifiche. Il secondo vino della Tenuta, il Caburnio, è stato recensito nel numero 190.  

Vari importatori americani tra cui K & L Wine Merchants, Redwood City, CA; tel. (650) 364-8544; The Wine Company, St. 
Paul, MN; tel. (651) 487-1212 
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